
 
 

 

*Vegan / **Glutenfrei / ***Gericht glutenfrei Beilage nicht 
Preise in Euro inkl. aller gesetzlichen Abgaben und Steuern 

Allergene gemäß Codexempfehlung: A Glutenhaltiges Getreide/ B Krebstiere/ C Ei/  
D Fisch/ E Erdnuss/ F Soja/ G Laktose/ H Schalenfrüchte/ L Sellerie/ M Senf/  

N Sesam/ O Sulfite/ P Lupinen/ R Weichtiere 
 

 

Menüplan von 19.11.-22.11. 
 

 

Donnerstag 19.11. 

Klare Gemüsesuppe mit Kräuterschöberl (A/C/G/L) 

Erdäpfelgulasch mit Hausbrot (G/L/M) 11.9 

 

Klare Gemüsesuppe mit Kräuterschöberl (A/C/G/L) 

Kärntner Kasnudeln mit zerlassener Butter, dazu grüner Salat  (A/C/G/M) 10.9 

 
Freitag 20.11. 

Brokkolicremesuppe (A/G/L) 

Gebackene Kabeljaufilets mit Erdäpfelsalat (Wildfang) (A/C/D/G)  12.9 
 

Brokkolicremesuppe (A/G/L) 

Gemüselasagne mit Tomatensauce, dazu grüner Salat (A/C/GL/M)  11.9 

 

Samstag 21.11. 

Erdäpfel-Steinpilzcremesuppe(A/G/L) 

Rehschnitzerl gebacken mit Petersilerdäpfel und Preiselbeeren (A/C/G) 15.9 
 

Erdäpfel-Steinpilzcremesuppe(A/G/L) 

Spinat-Käselaibchen mit Petersilerdäpfel (A/C/G/L/M) 10.9 
 

 

Ofenfrischer Sonntagsbraten ab11.30Uhr 
 

 

Faschierter Braten mit Erdäpfelpüree und Röstzwiebel (A/C/G) 12.9 
 


